Mensile || Data 09-201 9
Pagina 1 40/ 42
Foglio 1 / 3

GUIDO MONTALDO

Giornalista e divulgatore di cultura
enologica, dal 2016 ¢ anche direttore
della rivista dellAssociazione nazionale
Assaggiatori di Vino (www.onavnews.if).

Figlio indiscusso della sua terra d'origine, il Salento, il Negroamaro & balzato agli
onori delle cronache e pud essere considerato fra i vini del rinascimento pugliese. La
sua coltivazione risale all'epoca della colonizzazione greca (VI sec. a.C.), I'etimologia
del suo nome & che derivi dal greco “mauros” che significa nero e dal latino “niger”.
Pertanto entrambi i termini stanno ad indicare, in due lingue diverse, un vitigno a
frutto nero. In realtd la sua ricchezza di tannini, polifencli e del “buon resveratrolo”
(la sostanza preziosa alla salute) si coglie nei sentori amari durante la degustazione,
che diventa un carattere distintivo. Il Negroamaro & diventato il biglietto da visita

del territorio, delle sue accattivanti caratteristiche sia naturali sia enogastronomiche.
In purezza o con Malvasia nera, Primitivo, Montepulciano o piccole percentuali di
Cabernet Sauvignon, pud diventare un profumato, sapido e infrigante rosato. O in
purezza un grandioso rosso, che esprime eleganza e morbidezza. Oggi elaborato
anche in suadenti bollicine, insomma adorabilmente fruttato, geniale a tutto pasto.
Un compagno fedele per le specialita salentine come la pasta fatta in casa, le celebri
"sagne 'ncannulate”, con polpette al sugo o con il sugo degli involtini di vitello.
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1. Mottura vini del Salento

Fondata nel 1927 a Tuglie,
nel cuore del Salento,

Mottura & giunta alla quarta
generazione, con Barbara
Maottura, si & qualificata come
leader nella produzione di
grandi vini rossi provenienti da
uve Negroamaro e Primitivo.
Un’oculata gestione dei vigneti
di propriefa nel comune

di Campi Salentina e di
Manduria, si aggiungono alfri
100 ha di vigneti da viticultori
affiliati, per la produzione
massima espressione del
ferroir salentino.
www.motturavini. it

2. Cantele vini legati al
ferritorio e piv vicini alle
aspeftative dei consumatori
Tutto inizia negli anni

50 con nonno Giovanni,
commerciante di vini
salentini in Veneto, |"attivita
si sposta nel ‘70 in Puglia
con Domenico e Umberto e
I'acquisto dei primi vigneti.
Siamo alla terza generazione:
Gianni, Paolo, Maria Luisa
e Umberto; uno sguardo

li accomuna, un talento
liquido, un sogno chiamato

vino. Cantele & nel centro di
Guagnano, nel Salento, terra
di Negroamaro e Primitivo. |
vini pid pregiati della cantina
provengono da vigneti di
Negroamaro allevati ad
alberello con un’etd di oltre 50
anni. www.canfele.it

3. Az.agr. Duca|Carlo Guarini
storia millenaria e vifigni
autoctoni

Con oltre 900 anni di

storia, la famiglia Guarini,
discendente dai Normanni,
continua a possedere nel
Salento masserie e coltivare
tenute per circa 700 ha.

Un esempio di accoglienza
enoturistica d'eccellenza,

con una cantina di fine '700.
Negli ultimi vent’anni ha
trasformato in biologico tutta
la produzione aziendale,
mentre da sempre punta al
recupero € alla valorizzazione
dei vitigni autoctoni: Primitivo,
Negroamaro e Malvasia nera.
www.ducacarloguarini.it

4, Conti Zecca vini ricchi

di anima e personalita

Dal 1580 i Conti Zecca
abitano le terre di Leverano,
nel cuore del Salento. Da

sempre al primo posto della
loro filosofia & stata posta la
terra, ascoltata, compresa e
messa a frutto,

raccontando la storia e la
qualitd dei vitigni autoctoni
del territorio Negroamaro,
Primitivo, Malvasia Nera e
Bianca. Le quattro tenute di
famiglia, Cantalupi, Donna
Marzia, Saraceno, Santo
Stefano, sono sfaccettature
di questo unico sentire e
danno vita a vini armoniosi e
intriganti. www.contizecca.it

5. Paolo Leo “il vino

¢ il risulfato della fusione

tra terreno, ceppo, clima

e uvomo...”

Classe 1960, Paolo Leo
nasce in una famiglia dove
produrre vino era una eredita
inevitabile; il capostipite
comincid agli inizi del

900 a vinificare le sue uve
nella Masseria Monticello.
Oggi I'azienda non & solo
sinonimo di fradizione
familiare e legame con il
territorio, ma anche di vini di
altissima qualitd. Primitivo,
Negroamaro, Malvasia
bianca e nera di Lecce, vitigni
autoctoni coltivati negli oltre
50 ha di vigneti di proprietd,
seguiti da Chardonnay e da
Fiano di Puglia.
www.paololeo.it

6. Rosa del Golfo due secoli
di tradizione, passione, storia
e amore per la propria terra
l'azienda familiare affonda
le sue radici nelle magiche
e incontaminate terre del

Salento. Nel 1963 viene

presentata la prima bottiglia di
rosato, denominato Rosa del
Golfo. Un nome cosi poetico
si sposava perfettamente

alla bonta del vino e alle
sfumature del Golfo di
Gallipoli. Veronelli lo celebra
su Panorama nel 1974. Una
crescita esponenziale verso la
qualita che vede anni dopo

il Vigna Mazzi considerato il
miglior vino rosato italiano.
www.rosadelgolfo.com
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